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The danfanf

©obalh ®ifte da find, witd Tee mit Buder, Rahnr, Rum und NRotwein nebft
allerlet Heinem Badiverf, wie Teebrejeln, englifdje Bistuits, BVantlleywiebad u. a.,
herumgereicht. Wahrend ded Tanzes ferviert man in ben Paufen Limonade, Rar-
Sinal, Mandefmild, dagu Pandeltorte vber Brottorte. Gegen 10 hr beginnt dad
Ibenbeffen: a) Bouillon in Taffen mit Ravbiar und Sardellenbrbichen, b) Hummners
jalat, ialienijdher Salat, c) Aal ober Lach3 in Gelee, d) gefiiliter Sdweinstopf,
Rapaun odet weljder Hahn in Gelee, e) warmer Rehbraten mit Fompott und Salat,
f) armer Biskuitpudding mit Weinjhaumiauce oder flter Jitronenpudbding, g) Wein-
gelee, Bonillecreme, h) Apfeliorte, Nuptorte, €, Badwert, Friidte, Dejiert, Rot-
und Weikwein, sum Defjert Ehampagrer ober nanadhomle.

Biifett bei einem Housball (Fig. 83)
Sarlefinbrbtden, Hithner- und Fijdhmayonnaife, Gansleberfuls, verjdiedenerlet
aufgefdnittenes faltes Jleijh und Gefliigel in fiibjher Garnierung mit Peterfilic,
teffert und mit toten Nithen gefirbiem Meerrettich 1. a., italienijdher Salaf, ber-
jdhiebened fompott, falter Vamillepudbing, Rheimweingelee, Voumbuden, Punjd-
tovte, Heined Badwert, Kife, frifhe und frodene Friichte, €3, Dagu ferbiert nan
Fee, Bouillon, Mandelmild, Limonade, Rot= und Weifwein, Unanasbomle.

Raltes Bitfett (im Frihjahr)
Sorellen tn Afpif, gebratene Rehleule, Ralbsivteletten in Bapilloten, Hummers
falaf, Talte SPaftete bon LBild, verfchiebene Salnte, gefulste Junge mit Mayommaife,
Raiferfpeife, Blanc manger mit Banillejouce, ver{dicdene fompotte, Konfeit, fife-

platte.
Raltes Biifett (im April)

Ralte gefulzte Bunge, Talter Kalbsbraten mit §iis vergiert, falier Bachs mit jungem
Gemiife und Nemoulnbenjauce, falte Platte bon Hithnern mit Salat, Pain von Hajen
mit Ujpif, ein Ialter geftirzter Pubdbding, Kompott, BVadwert, Kijeplatte. Jn die
Mitte bed Tijdjed eine jchome Manbdel- ber Punjdiorte. :

RKaltes Biifett (im Winter)
Qa3 mit Gemilje und Remouladenjauce, ein ganger Schinfen, Rehbraten, italie-
nifder Galat, Hiihner mit Mayonnaife, verjhiedene Lompotie, Diplomatenpudbing
mit Banillejauce, Ubfelfinenjalnt, Ronfett, Kdfeplaiten.

falfes Bifett (PVdrg und April)

@in ganzer Sanber mit Mayonnaife, gebratener Rehziemer mit jaurer Sulz, eine
talte Raftete (Dithner, Rebhiifuer, Hajen), Heringfalat, gritner Salat, Ialte Reis-
ipeife mit Himbeerjouce, Charlotte russe mit Erbbeercreme, fonfelt, Kombpott,
Fritdhte, fdjeplatte.

Dte Speifen twerden in der oben angegebenen Ordnung angeboten und
auf einmal nicht mehz, alé unter einem Buchftaben angezeigt ijt. Sehr Héufig
itheslift man ed den Gdften, fich nach BVelieben zu bedienen.

Gine allgemetne Regel beim Fujammenitellen bon Gpeijezetteln ift die:
Man gibt suerft, wad unter der Crbe, alfo im Wafjer ijt: Fijche; — fo-
barmn, wad a1t f der Erde: dad Fleijd) ber zahmen Bierfiipler und des TWildes; —
sulest, wad fich it bexr der Erde, alfo in der Quft bemegt: zahmes und wilbes
Gefliigel.  Jatiilic) braucht man jich nidyt pedantijch hiernac) zu richten.
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PBei Ghinten witd die jhwarze Hout noch warm in der Kitde ab-
qeléft und der Rofjefnochen mut einem feberartig audgefchnittenen mweifen
Bapier und einem feidenen Band wmtounder. Man nimmt ihn an ber mit
Papier ummunbdenen Stelle int die linfe Hand und jdyneidet Halbmondfdrmige,
satte ©cjnitten ab, die man, oo fie pu grof werben folltern, noch mit etnem
Duerfduitt abtvennt.

Siir matmen Sdinfen gilt die gleidhe Regel mwie fiir die grofen
Brater; man vechnet auf die Perjon etwa 400 Gramm al3 Hauptgericht;
ald Beilage etma die Hilfte Hierbon.

Gin Rehziemer oder eine Hirfdyfeule reicht fiir 8—10 *Per-
foren; tenn jchon ein andrer Braten vorfer gegeben tourde, fwofl aud fitr
12—14 Perfonen.

Bei grofen Pafteten madht man ringdherum den Dedel 103, legt ihn
auf einen Teller, zetjchneidet, wo ed notiendig fein follte, bad barin liegenbe
Xletich, leat e3 auf einen befonberen Teller und gibt e3 mit ©auce Herum.
Unterdefjen legt man den Dedel auf die Bajtete, serfdneidet diefe mit Quer-
jchnitten in anftindige Stitde und Lkt jie ebenfalls Herumgehen.

Pei unzerjchnittenen Fijchen Hat die Haudfrau nur das Riicdgrat auf beiben
Geiten vom Ropf an zu Wjen; die Gifte brecjen jich) mittels des Loffel3 die
Portionen nach BVelieben ab.

Daz Tranjdjieren der vielerlet anbern Fijdharten iibergehe ich in Dder
Borausjekung, daf du dich, wenn du dir eine Gemwandifeit beim Betlegen
der getwdimiicien Speifen angeeignet Haft, recht gut dabei uredhtfinben roirjt,
inbem die Handgriffe und die Hauptregeln ftets bie ndmlichen jind und id)
dir bei der Borfchriften zur Berettung der verfdhiedenen Fletjdpeijen Dereits
burch Abbilbungen veranjchoutichte Unmeifungen i diefer Beziehung ge-
geben fabe. Sch habe dich ruur nod) darauf aufmerfom zu macdjen, dafp du
a3 Tranidieren fo jehmell als mbglich verrichteft, bamit die ©peifert nicht
falt wetben, auch daf du die grofte Reintichfeit und BVehutfomtert Dabei be-
obachteft, um deine Nachbarn in feiner Weije zu beliiftigen und dad Tafelzeug
nicht 3u bejchmupen. Man muf alled mit der Gabel und dem Mefjer au be-
merfitelligen fudjer und daxf blof bei ftarfen ®elenten und an folden Stellen,
bie micht efbar find und toobei man jich nidht jdhmubig madht, die Hand zu
Hilfe nefymen. Dasé Tranjchiermeffer wmd die Gabel werder nad) dem jedes-
maliqen Gebrauche auf einen Teller obet in ein mit warmen Wajfer gefiilltes
Topjdhen gelegt.

@ ® ®
Gpeifegettel fiic feine und groBe Gefelljchaften

Januat -

1. a) Qaftbrithe mit Rl6fden, b) Forellen mit Beawner Tunke, c) Refriider mit
%mé)at?%r;, d) Mafthuhnbrater, Salnt, Dunitodit, e) Pirficheis, f) Rije, Friidhte,

acdhtijch.

9. a) Fleijchbrithe mit Spargelfpiben, b) Damwildjhnitten, Rartoffelbiivee, c) Humumer
mit Guly und Mayonnaije, d) Kapaunenbraten, Salat, fompott, e) falter Neid-
pudbing mit Yrratcreme, §) Friichte, Nadtiid.

3. a) Suppe, b) Bander mit Ehompignonzfauce, c) Sﬁnbgfeifd) mit Gemitfen, d) Hithner
mit Mayonnaife, e) Fajan, Salat, Dunjtobit, f) Crbjen mit Blatterteigpaftetden,

g) Bidhuit mit Ananadicheiben, h) Gefrorenes, Friihe.
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Februat

. a) Englifthe Rinberjdweiffuppe, b) Fovellen mit Bearner Sauce, c) Rehjdnitten

%td] %ﬁ%ﬁem d) Kapaunen, Galat, Dunfiobft, e) Friihte in Suls, £) Rdjeplatte,
a) %Ieiiéﬁbzﬁf)e mit Marfpaftetdhenr, b) Hoammelribbden mit griinen Eibjen
¢) Fojamenbraten, Galat, Sompott, d) Uprifolemeid mit I i ing,
) Qitttin 6 Mo, P ) Uprifojeneid mit faltem Reidpubdding,

. a) Sbniginjubpe, b) Lacdzforellen mit Hollindijdher Sauce, ¢) Hammelriiden

%itd) Lgitftztlagen, d) Poulorden, Salat, Rompott, e) Rahmeid mit Hippen, 1) Friidte,
i

a) Falide Shilbirdtenfuppe, b) Fovellen, c) Falbsriiden, d) Shnepfe t =

fpargel, f) %{nanaﬁ_crem[a, g) Rafjebrithen, h) Eig, i) ﬁégld)ti?tf).pf TR SR

%t%ﬁﬁb?f’eﬁ% %;g, &h) S_ﬂjegiaﬁn miit hollindijher Sauce, ¢) Rinberftiic
t Umlngen, thijdoden in Bearner Tunfe, e) Hithner, Salat tob

f) Fritdte in Suly, g) Kifebdderei, h) Nadhhijd. F iy S S

Mars

. a) Falfde Sdyilofrotenjuppe, b) Steinbuite mit Krdutertunte, ¢) Lendenbraten

mit Gemiidhen, d) junge Enten, Salat, Dunftobit i ife-
T e O q ftobjt, e) Raftaniencreme, f) RKife

. a) Frithlingdgemitjiefuppe mit Marf, b) Sdyinten in Burgunder, ) Filet ton

Seegungen in Weifwein, d) funge Gand mit Gurfenjalat, e) A 8
f) Qifeplatte, @) Friichte, Nachtiich. e Sh ORI AR

. a) Guppe, b) Rheinjalm mit hollindijder Sauce, ¢) Refriiden, d) Toularden,

Salat, eingemadhte Friichte, e) Stangeni {1 i8, ftlei
o St %aﬁ)ﬁfg. ) ©fangenjpargel, f) Kajfeeeis, fleine Kudjen,

. a) ®iniginjuppe, b) Forellen, blau, mit Bearner Sauce, c) Hommeliiden mit

(éjemﬁie, d) Hummer, e) Poularben, Salat, f) Apritofeneis, g) Kdfe, h) Nad-

. a) Sdilbirdtenjubpe, b) Paftetden, ¢) Rheinfalm, follindijde Sauce, d) Tenben=

braten mit Umlagen, e) Artijhoden, Bearner Tunfe, f) weljcher
Dunftobft, g) Johannizbeereid, h) Rife, Friichte, Eﬁa’&)t"zitf). Ve ey Bnld

. a) Fleijhbrithe mit Spargeljpisen, b) Steinbutte mit Rrauterfouce, ) Geflitgel

in Afpif, d) Reéhriiden, Salat, Dunftobit, il Bigtui i
3 S, R, © ET&ac{)tich;.rU it, e) grime Bohnen, ) Bigtuitpudding,

April

. a) Wildfuppe, b) leine Timbaled bon Frebien, ¢) Schinten in Burgunbder, d) Fo-

tellen, e) Hithnerpajtete, f) Puter, Salat, g) Spargel, h) €is, i) Nadtijd.

. a) Fletfchbrithe mit Neid, b) Spargel mit aufgefdinittener Bunge und Butter-

fouce, ¢) Hammelfoteletten mit gelben NRitbert umd Erbfem, d) Forvell
Butter und Kavtoffeln, e) Ginjebraten, Salat, f) Mand eItczte,' (Er)en?e, g) ;{E&ﬁ?&;c

Mai

. a) Guppe mit Frithgemiife, b) Odhfenfleiich), Meerrettich, Beilagen, ¢) falbs-

ragout mit flofen, d) Fovellen, blau, mit Buit
L @anbtotte%g oy it Butter, Kartofjeln, e) Habhnen, Salat,

- 8) Gerjtenjdjleim, b) Ochfenjleijh mit Beilagen, ¢} Spargel mit Hollinbdifdher

Gauce, d) Yal, gebraten, 1 i ;
by, o) Sia?[) ey 1, it Salbet, e) Halnen, Salat, Kompott, £) Diplomaten-

. a) Fleijhbrithe mit Klifchen, b) Ralbsmildbudbding, c) Blumentohl mit Butter-

jauce und Wiener Schnifel, d) Forellen, blau, Kavtoffel
ZTauben, Ealat, f) BVanilleeis, g) ﬁ‘éifepkftte, hf %gé)t%ig.n’ i, ) el
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“Sunt

a) Qlefdeniuppe, b) Ocdfenfleifch mit Beilogen, Meervettich, ¢) Spargel, hol-
Iﬁn‘oi)fd)e @%a)ucei 1?1% SBienetd) Sdynipel, d) Forellen, blau, Butter, Kartoffeln, e) Ra-
paunen, Salat, Dunftodft, ) Weincreme, Badwert, g) Kifeplatte, h) Nadtijd).

Suli
a) falbstopfjuppe, b) Rieinjoln, Hollindijde Tunie, c) Qenbenbraten mit Um-
[agemz, d) %Iunﬂgn%)ugt, Pajteidhen, e) Ginjeleberfpeife, T) Ginjebraten, ©alat, Dunft-
obit, g) Himbeeren in Sulz, h) Kife, Frichte, Nachtijch.

Geptember

1. a) Gditbieitenfuppe, b) Bobdenfeeforellen mit Bearner Tunie, c) ﬁenbenbmten
fgit @émi’tie, d}] Pﬂﬁaaunen mit Sriiffeln, e) Rehbraten mit Salat, gritnen Bohnen,
) Gefrorenes, g) Nachtijdh. ) )

2 a)) @etmiiieiuppg) b) ‘J?aft!etcf]en, ¢) Filet pon Seezungen mit @ﬁamptgnonéf%ucg,
d) Ralbsriiden mit Tomatenfauce, ) NRebhithner mit s?pmpntt un@) Salat, 1) Anti-
jhodenbiden mit Butterjouce, g) Hajelnupeis, h) Kiijeftangen, i) Nadiid.

Oitober
1. a) Ddyfenidymweif ¢, b) Ralbariiden mit Béchamel, c_)_@teinm'l.tte mit zerlajfener
?[lufteJti, éﬁﬁ%a{gﬁg mit Salat, Sompott, e) Sigjpetje, 1) Rifeplatte, g) DY,
Tachtifch. N
2. a) Gdjilbbtenfuppe, b) Rheinlads, Bearner Turnfe, ¢) Lendenfduitien mit Salat,
?1% .S‘guJ111mer, Sjifuggnmife, ¢) Epargeln, f) Fajanen, Salat, Dunjtodit, g) Unanasd-
bombe, h) Rdfefcdhnitten, i) Frichte, Badwert.

November
fniging i f jener Butter
foniginfuppe, b) Geesungen mit Ravtdjfeldhen und gerlafjener Vuiter,
c) .gczmmeit%cfgnprﬁit Steinpilzen, d) Artijchocten mit holldndijher Sauce, e) Fafanen,
Salat, Dunjtobft, 1) Kavamelgejrorened, g) Kdfeplatte, h) Obft, Nadiifd).

Dezember
Gefliigelfubpe, b) Schinten in Burgunbder, c) Bachforelle mit frijher %u?ter,
d) %)traﬁgutgej (%Enieieber;baﬁete, e) Fofanen, Salat, Dunitobit, 1) Gtangenjpargel,
g) UAnanadeis, h) Butter, Kdfe, 1) Nachtijd.

@ @ D

Gpeifezettel zu IMablzeiten mit einigen Gdften
(je nach der Jabreszeit auszumdblen)
Mittageifen
flei i f reifelbec rgel (Rarbiof
1. a) Guppe, b) Ocbjenileifch mit Gurfen und Preifelbeeren, ) Sparge .
?ber éc%margmur?eim)r mit frebapajteidhen, d) pomijer Bod mit Salat, e) em
] f) Bimtjterne. )
2, f)u%eutgpe,) bB) le)i(énﬂ&i]’d) mit Rrefiejalat und jouren Kirfgen, c) Odjjenzunge
mit gebadenen Marttligen cber Sauertafhmivinften, d) Geflilgel mit Galat,
ine Torte, 1) Manbdelbigen. ) i .
3. :1)) %ﬁ;ptﬁrlf) g)cljienfleifcﬁ gn'nit freb2- ober Mordheljauce, c) grune:@rbjen mit
gebadenem Aal, d) jaurer Hammeljchlegel mit Salat, e) Gefrorenes, f) tleines
Badmwert.
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4. a) Guppe, b) Ochfenfleifh mit Bubehir, c) eine Kalbjleijhpattete, d) gerduderte
Aunge mit Salat, e) ein fiifer Tudding, 1) feined Badmwert,

5. a) @uppe, b) Dchfenfleiich) mit Jubehir, ¢) Spargel, Rarbiol oher Sthwarz-
wurgeln mit Auflauf ober Pudding von Ralbdmildyen (Briedchen), d) TWildbbret
mit Salat, e) eine Torte, 1) fleined Badwert. :

6. a) Guppe, b) Hecht oder Forellen mit Kartofieln, c) Fleijdhpaftetden mit Rojen-
tohl, d) RNoaftbeef mit Salat, e) Gefrorenes, 1) fHeined Badwerk.

Abenbdefien

1. a) Gubpe, dodh fann diefe aud) weggelajjen werden, b) ein #ifdh, blau abgejotten,
c) ein feines Gemitfe mit Rreb3auflonf, d) Ragout von zahmem cder mwilbem
Geflitgel, ) ein Braten mit Salat, 1) Torte bon Cingemadytem ober ein fiifer
Pubding, g) Dejfert, Crente.

2. a) Gerjtenjdyleim, b) Solen, gebraten, ¢) Frifandeau mit Rartoffelpiivee, d) Rapaun
mit Galat, e) Auflauj von Reid, ) Deffert und Obt.

3. 2) Gebadene Karpfen mit Mayonnatfejauce, b) Hammelfoteletten mit griinen
%&rﬁdfjen, o) gebhuhn mit Salat, d) Bunjdiorte, e) feined Badmwert und Siid-
tiid)te.

Sleine Abenbdeffen

1. a) Bouillon in Taffen, b) Blaufelhen in Rahmfauce, ¢) Rehriicen, Kavtoffelfrotetten,
Calat, fompott, d) Rufiijge Charlotte mit Sdlagjalhine, o) Réifeplatte.

2. a) Tee mit Réjeftangen und Sardellenbriichen, b) Steinbutte mit Butter ober
bollinbijcher Sauce und ausgeftohenen Saltartiffeldyen, c) falbjhlegel mit
c(?alat 5£1b Sompott, d) Gefrovenes mit Banillemaffeln, e) Butter, Rdfe, Radies-
hen, Dbft.

3. a) Rlave Guppe mit Cierilighen, b) Seequngen in Weifwein, c) funge Gans,
mit Qaftanien gefitlli, Galat, fompott, d) Gefrovened mit feinem BVadmwert,
Banillewaffeln, e) Rife, Frichte, Deffert.

4. a) Qniginjuppe oder frebsfuppe, b) Forellen, blaw, mit serlaffener Butter
und Rartdffelchen, c) Ronjtbee], garntert, d) Upfeldharlotte mit Schlagjahne,
e) Dejfert, Rijeplatte.

5. a) Pajtetden, b) warme gerducherte Bunge mit griimen Grbjen, ¢) gebratene
Dahren mit Salaf, Kompott, d) Apfelfuchen mit Sdlagfafire, ) Kdfeplatte.
6. a) Tee mit Lad)s- ober Sarbellenbritdhen, b) Hummermahonnaife, c) weljder
Dahn mit breiten Nudeln, Salat und Kompott, d) Katferjpeife mit Banillefauce,

e) ileined Badwert, Kifeplatte, ObL.

7. a) Tee ober Suppe, b) Pajtete von Kalbsbriefen, o) Hajenbraten mit Rotfraut

und RKartoffeln, d) Gefrorenes oder eine Torte, e) Kajeplatte, bft, fonfett.

Damentaffee

1. a) §ajfee mit Schlagrahim, Raffeetuchen, fleines Gebid, b) Mandelfulz, Bifdof,
c) Rahmiorte, d) ObFi.

2. 2) Raffee mit Sdhlagrahm und Gugelfopi, Wiener Ripfel, Buederbrezeln ufmw.,
b) Hafelnufereme mitHohlhippen, c) Objttorte und Qinger ZTorte, Eizpunid, d) Ob{L.

Damentee
a) Tee mit Schlagrafhm, Harletinbrstden, berfdyiedenesd Gebid (Taffeln, Hippen,
Banilleftangen u. a.), b) Ananasbowle, UApfel- ober Manbdeltorte, ) Gia.
Derrvenfrihftid

2) Bouillon in Tajjen, b) Hatlefinbritden, ) Auftern mit Bitronenjdnisen,
d) Beefjtentd mit Kartojfeln, ) Soles au gratin, ) gefiillte Rapaunen, g) NRehjchlege!
mit Salat und Fompott, h) Pudbding a la diplomate, i) Defjert und Obit.
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Ginfache Mtittageffen fiic die biirgerlihe Kiiche
Sanuar und Februar

1. Meisfuppe mit geriebenem Riife. Ralbsbraten mit Kavtoffelpiivee und Salat.
Sdmwarzbrotpudding mit Hogenbuttenjauce. .

2. Gibjenjuppe. Souerfraut mit Scheinebraten und Spapen.  Apfelfinen.

3. Oriefjuppe. D@fenfleifh mit Genflouce. Schellfijdh mit gejchmolzener Buttes
und Salztartoffeln. _

4. Wurgeljuppe. Rehidlegel mit Ravtoffelpiivee und griinem Salat. Kompoit.

5. Broune Guppe. Ddjfengunge mit Kapernjauce und Wedtdfhen. DO und
Badmwert. )

6. Gebadene Suppe. ®rinfohl mit Koftanien und Brattourft. Griegpudding
mit Himbeerfouce. ) )

7. Milhbrotfuppe. Seefifdh mit gerlaffener Butter und Salzfartoffeln. Pfann-
tuchen mit Upfelfompott. A

8. Gerftenjuppe. Ochienfletich mit Betlogen. Aufgezogene Maffaroni mit RKije
ober Gdjinfennudeln.

9. Griinfernjuppe. Gebadene feber mit Kartoffelpiivee. Objt und Badmwerk.

10. Qartoffeljuppe. Sdyvarziourzeln mit Wiener Schnigel ober gebadenem
Kalbshim.  Fafinachitithlein mit gefochtem Obit.

Marg und April

1. §lavchenfuppe.  Dcdjenfleijy mit voten Ritben und Breifelbeeren. Rame-
quind ober Heringdauflauj. R .

2. Gerftenfuppe. Leberfldhe mit Kavioffelfalat.  Rartdujertldfe mit Apfel-
fompott.

g. Hafergritge. Wiener Schnigel mit Rofentohl und Kartoffeln. Flammert mit
Himbeerjouce.

4. Grbfenfuppe.  Sauerfraut mit Sdweinebraten und RKartoffeln.  Apfel
fuchen.

5. Giergerfte. ©pinat mit Koteleften, gebadenen Glern und Kartoffelr. DObit.

6. Guppe mit KBpden. Odfenfleifh, Radiesdjen, Krefle. Fander mit Buifer
und RKartoffeln.

7. Girimfernfuppe.  Rapaun mit Salat und Kompott.  Sandtorte umd
Apfeljinen. }

8. Gebadene Guppe. Qinfen mit durdhwadienem Sped ober falbgerdudjerte
Bratwiirfte und Kavtoffeln.  Wpfelfiichlein.

April und MWat

1. Rerbeljuppe. Spinat mit Elerhaber und Koteletten. . ]

2. Magais Reidfuppe. Ochfenjleijch und Beilagen. Lebertldfe mit Salatl.

3. Gingelaujene Suppe. Sdnittiohl mit Bratwurit. Rhabarberfompoit mit
gebadenen Sdynitten. i .

4. @erditete Giriefjuppe. Gemiife bon Hopfenipifen mit falbsrippden. Waffeln
und Kompott. b

5. Nubelfuppe.  Ochfenfleijch mit Krefe und gerdjteten Rarioffeln. Reid-
auflauf.

1I6. f@agn[uppe. Spinatpudding mit Butterfauce und gebadenen Brieddjen. O

7. Wurzeljuppe. Ralbsfrifandeau mit geriifteten Spagen und Salat oder Spargeln
mit hollindijher Sauce und Raviofjeln. Kompott, '
8. frebsjuppe (erjt im Mai). Gebratener Rapaun mit Salat. Apfelfuden.
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g 9. Gerjtenjchleim. DOchjenfleijd) mit BVeilngen. Rhabarberfompott mit armen
ittern.

10. Cingelaujene Suppe. Fotellen, blaugefotten, mit Salzlartoffeln, Butterjauce
ober zerlaflener Buiter. Banillecreme mit Bisdfuit.

Mai, Juni Juli

: 1. frebzjuppe. Gtangenjpargel mit Shinfen. Pjannfuden mit Siadelbeer-
ompott,

2. Gagofuppe. Dcdbjenileijh mit BVeilagen. Roifijh mit Sauce und Rartoffeln.

3. Mubeljuppe mit einer Henne. Grime Grblen mit Fletfhidnitten und
Dmeletten.

4. Gerftenfuppe.  Kohlrabi mit Bratowrft und Kavioffeln. Rpabarbergriibe.

5. Giergerjte. @efiillte Ralbsbruft mit Kopflalat. Rirjhentuchen.

6. Bistuitjuppe. Ochfenfleifd mit Gurfen und Kartoffeln. GSpargeln mit Hol-
lindifher Sauce und Omeletten.

7. Retgfuppe. @elbe Ritben mit Flabden und Rouleben ausd Shmweinefleild
ober Wiener Schnifel und RKarioffeln. RKirjdenfompott.

8. Maggiz Rartojfelfuppe. Dangold mit Bratwiivten. Reidauflauf.

9. Blumenfohljuppe. Gefitllte Tauben mit Salaf. Sdhololabecreme mit Sauce.
- T10.gﬁ"i};‘s;utaeiprpe. ®ebadener Ual mit Rartoffeln und Gurlenjalaf. Butter und
‘ife, t.

Junt Juli Yuguit

1. fvebsjuppe. Gritne Erbjen mit gebadenen Shnitten und Ddjengunge. Kom-
bott, Badwert.

2. Panadenjuppe. Hedit mit Rahmiauce und breite Nubeln ober gebadener Hedht
und Blumentohl. Fohannizbeerfudjen.
: 3. Gerditete rieffuppe. Wirfing mit Cierhaber und Schweinsioteletten. Erd-
eerer.
A 4. (iitngeiaufene Suppe. Ddjfenjleifd mit Saverambpferfouce. Pfannfudhen mit
ONtpott.
! ij5‘ Guppe bon gritnen Eebfen. Bar{de mit Hollandifder Souce. Johannizbeer-
ucer.

6. Brotjuppe. Sauverfraut mit Hedht. Grieppudding mit gefodhten Birnen.

7. Nudelfuppe.  Ddhfenfleifd) mit Gurfen und Rettid) und gerbjteten Kavtoffeln.
Note ©riie mit Safne.

8. Hofergriibenfuppe. Bohnen mit Hammelippden oder Bratwiirften oder
SHering und Kavioffeln. Heidelbeeren.

Auguijt, September

3 1t Ti}IIﬁbrf)enfuppe. Odyfenfleijh mit Beilagen. Bofruen mit weuen Heringen und
artoffeln.
2. Rartoffeljuppe. Sdlachtbraten mit gerdfteten Spagden und qriinem Salat.
3. Griinfernjuppe. Sommerfoll (Wirfing) mit gebadenem Hitn ober Koteletten
und Rartoffeln.  Pilaumentuden.
4. Tomatenjuppe. Hecht mit Fartoffeln. Ubfelpfanniuchen.
5. ©agojuppe. Sauerfraut mit Spishen und Schmeinebraten. Frifhes DO
6. Gebrannte Suppe. Hafenbraten mit Rottraut und Kartoffeln.  Fompoit.
7. Reidfuppe.  Odhfenfleijcy mit Bohnenfalat und RKartoffeln. Shiwedentlife
mit geddmpiten Birnen.
8. Gerftenfuppe. Hafenpieffer mit Kartoffeltlifhen. ISmwetfchgentfuchen.
9. Blumentohljuppe. Enten mit Salat.  Sriefpudding mit Himbeerjauce.






